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TECHNICKE DATA
' O CHLADNICKE

Typ skrine CHZ-1-100-normalny.
Typ skrine CHZ-2-100 3pecial.
Kompresor uzavrety.
Prevedenie: stolov4 chladnitka.
Uzitkovy obsah: 100 lit.
Hruby obsah: 105 lit.
Vonkajsie rozmery: vyska 860,
Sirka 600,
~ hibka 630.
Rozmery vnutornej skrine:
vySka 680,
Sirka 470,
hibka 330.
Pddorys: 0,38 mz2.
Véha 75 kg.
Rozmery mrazeného priestoru nad vyparnikom 470 X 310 X 100.
PoCet rostov 2+ 5.
Miska na lad s obsahom 0,5 litra.
Skrifia z ocelového plechu lakovana.
Vnitorna skrifia smaltovana.
Pracovna doska: Typu CHZ-1-100 ocelovd, lakovana.
Typu CHZ-2-100 Special. obloZens umacartom.
Otvéranie dveri noznym uzaverom.
Automaticka reguldcia teploty.
Max. teplota okolia 40 °C,
Napétie 220 Vv, 50 Hz.
Prikon 120 W.
Prevedenie a spotreba el. energie vyhovuje norme (SN 142700.
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UVEDENIE
CHLADNICKY
DO CHODV

Na umiestnenie chladni¢ky volime radSej chladnejSiu miestnost a miesto,
kde nepdsobi priame slnko ani vykurovacie telesid. Ina¢ by sa pre.javila
zvySenda spotreba elektrického pridu. Chladni¢ku postavime najmenej 3cnt)
od steny, aby ni¢ neprekazalo pradeniu vzduchu okolo zréznika (éiernvej‘
zadnej steny). Postavenie chladniéky do stabilnej polohy ndm umozni
predna stavacia ndzka, ktord mozZno regulovat vykriGtenim. Nepresne po-
stavena chladni¢ka mdéze zapric¢init zlé zatvaranie dveri a spdsobit abnor-
maélny hluk. ‘

" Ked pri chladnicke nie je iné upozornenie, vtedy je upravena Vrlla
striedavy prad 220 V. Preto pred zapojenim chladni¢ky treba sa pI‘ES\'Ied‘le,
€¢i je v byte prud tohto napitia. Napétie prudu najbezpeénejsie mstlmﬁ
na bytovom elektromere. Pred zapajanim chladni¢ky sa presvedé&ite, &i
nulovaci kolik bytovej zasuvky je v poriadku. Chladni¢ka smie byt
pripojena len na siet inStalovand a chranend (istend) podla predpisov
CSN-ESC.

V pripade, Ze je v byte striedavy praid 120 V, zapojte chladni¢ku
cez transformator 120/220 V s minimalnym vykonom 300 VA. V pripade,
Ze je v byte nizke alebo kolisavé napitie, odpori&ame vykon 500 V.I-\,
Pouzity transformétor musi mat nulovani zasuvku. Transforméator nie
Jje sucastou chladni¢ky, treba si ho kiupit osobitne.

Chladnicka Calex je opatrena jednogombikovym termostatom, ktorého
nato€enim od nuly aZz po max. mdzeme plynule regulovat teplotu v chlad-
nicke od uplného vypnutia az k maximédlnemu chladeniu. Nastavend

teplotu potom termostat udrzuje samocinne.

Maximalne chladenie pouZijeme pri
vyrobe ladu a zmrzliny. Spotreba
elektrického pradu je vtedy vicsia,
vzduch v chladnitke je suchsi a tep-
lota pre néapoje je prili§ nizka. Preto
Po vyrobeni ladu vratime gombik
termostatu do poévodnej (strednej)
polohy. Cisla na gombiku termostaty
neznamenaji teplotu v chladnicke,
ale s len informativne pre opétov-
né nastavenie chladni¢ky. Slabé chla-
denie (min.) pouZijeme vtedy, ked

je v chladni¢ke milo potravin alebo
ked si v nej potraviny, ktoré sa l'ah-
ko nekazia a pri nizkej teplote oko-
lia.

Nastavenie termostatu na nulu (0)
PouZijeme pre zastavenie chladnigky,
napr. pri odmrazovani vyparnika.
Ak mienime chladni¢ky vypnit na
dlhdi ¢as (na niekolko tyZdiiov), po-
nechime po cely ¢&as dvere chlad-
ni¢ky pootvorené, aby vnatrajsok
riadne vyschol a chladnicka sa vetra-
la. Iné opatrenia pre dlhodobé od-
stavovanie chladniéky netreba robit.

Pri prvom zapojeni chladnigky ,,be-
Zi" nepretrzite hodinu aj viac (podla
vysky okolitej teploty a nastavenia
termostatu), kym sa izolicia vychla-
di. Iba potom sa ustali v kratkom

Case na pravidelny chod. Ked chlad-
nicku za chodu vypnete a o nie-
kolko sekiind opdt zapnete (&o sa
moéZe stat aj pri kratkodobom pre-
ruSeni priadu v sieti), chladni¢ka sa
obyCajne hned nerozbehne, lebo ju
ochrana vypne na 2—4 mindty. Po-
tom sa opit samoéinne zapne.

Pri spravnom chode chladniCky ne-
musi byt cely vyparnik pokryty ma-
mrazou. K zachytavaniu odkvapéava-
jicej vody v pripade nastavenia na
slabé chladenie slazi plny rost.

Chladni€ku otvarame Iahkym §liap-
nutim na zaver a zatvarame miernym
prirazenim dveri.




ULOZENIE POTRAVIN

Skladovy priestor chladni¢ky je rozdeleny na tri oddelenia
roznej teploty. Vrchna priehradka je vlastne vyparnik, na kto-
ry kladieme misku pre vyrobu ladu:alebo zmrzliny, mrazené
konzervy a uskladiiované maslo na dlhsi ¢as. Priestor pod vy-
parnikom, ktory je naspodku uzavrety plnym roStom tvaru
plytkej misky, je urCeny na uskladfiovanie Cerstvého miisa,
masovych pokrmov, salam, majonéz, ryb a podobne. Jeho te-
plota sa pohybuje medzi 0° az +5 °C.

Spodny velky priestor je predeleny jednym celym a jednym
polovicnym roStom. Teplota tohto priestoru sa pohybuje me-
dzi 0° az +10 °C, podla okolitej teploty a nastavenia termosta-
tu, podla Castého otvarania dveri' a napliiania chladnicky.
Do tohto oddelenia vkladdame vSetky potraviny, ktoré nesmi
zmrznat (zvySky jedéal, Gdeniny, vajcia, dobre zabalené syry,
maslo pre kazdodenni potrebu a pod.).

Vedla polovi¢ného roStu umiestiiujeme flaSe s mliekom, na-
poje a vacSie nadoby. Na dno skrine kladieme ¢erstvi zeleninu,
ovocie a pod. Ak chceme udrzat vid¢Sie mnozstvo mrazeného
madsa a konzerv, zmrzlinu a i., ktoré sa nezmestia na vyparnik,
zamenime spodny roSt s plnym roStom pod vyparnik, ¢im
ziskame priestor s teplotou 0 °C az —5 °C. RoSty vyberdme
lahko, ak ich vzadu nadvihneme a potom vysunieme dopredu.

Pri vkladani potravin désledne dbajme, aby potraviny, ktoré
vydavaja zapach (syry, ryby a pod.), boli zabalené alebo uza-
vreté v nadobe. Tak isto aj potraviny, ktoré lahko prijimajua
zapachy inych jedal (mlieko, maslo a pod.), treba ukladat do
chladni¢ky zabalené alebo v prikrytych nadobach.
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MRAZENE MASO, OVOCIE, ZELENINA
A MRAZENY KREM

sa ukladaja v povodnom papierovom ba-
leni na vyparnik. Po rozmrazeni sa nikdy
nemaju znova zmrazovat. Pred roztipa-
nim vyparnika sa premiestia zmrazené uz
potraviny do chladiaceho priestoru a roz-
tapanie sa vykona ¢o najrychlejsie. Zakial
SU zmrazené potraviny na vyparniku, méa
byt termostat nastaveny na stredné alebo
silnejSie chladenie.

Uskladtiovacia teplota: —15 az —10 °C.

CERSTVE SUROVE MASO, VYPITVANA
HYDINA

sa ukladd na dlSiu dschovu v prikrytyc
nadobach v chladnejSich miestach chla-
diaceho priestoru, teda na prvom roste
pod vyparnikom.

Uskladriovacia teplota: 0° az +1 °C.

RYBY, SUROVA PECEN

sa ukladaji v nddobe prikrytej pokryvkou
alebo v impregnovanom papieri a umiestia
sa na prvy roSt pod vyparnikom. Na
Gschovu, diSiu ako 24 hodin, sa ukladaji
na vyparnik.

Uskladniovacia teplota: +1 az +5 °C, —15
az —10 °C (na dlhsi Cas).

CERSTVE UDENINY

sa uskladnuji neprikryté v nadobe alebo
v papieri v chladnom priestore asi v mies-
te malého rostu.

Uskladnovacia teplota: +4 az +7 °C.
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MLIEKO VO FLASIACH

alebo v prikrytej nddobe sa umies
druhy roSt pod vyparnikom.
Vhodna teplota: +3 az +5 °C.

NAPOJE VO FLASIACH

sa ukladaja leZato, prip. stojatof
roSt pod vyparnikom.

vloZenim ocistit.

Vhodna teplota: +7 aZ

JAHODY, MALINY, CUCORIEDKY,
TVRDE OVOCIE

prebraté a oCistené uloZia sa v nadobe n
spodok chladni¢ky. Ovocie umyvame a
pred upotrebenim.

Vhodna teplota: +4 az +8 °C.

CERSTVA ZELENINA

sa ukladd oCistend a umytd na spod@
chladnicky.
Vhodnéa teplota: +4 az +8 °C.




STUDENE PREDKRMY A SALATY

Silnym chladenim v mraziacom alebo v chladiacom priestore
priamo pod vyparnikom moZno vydatne osvieZit studené jedla
(husacia pecen, zeleninové Salaty, misité Salaty, ruské vajcia
a pod.).

HORUCE JEDLA A TEKUTINY

Hortce jedla a tekutiny nevkladajte hned do mraziaceho
priestoru, ale ich najprv ochlad'te vonku alebo studenou vodou.
Nadoby, ponorené do studenej vody, ochladia sa rychlejSie ako
na studenom vzduchu. ,

VYROBA LADU

Lad sa vyrdba v miske na l'ad, ktord je opatrend mriezkou
na tvorenie kociek. Misku pred pouzitim dobre umyjeme a na-
plnime do Y2 vodou. Misku, primrznutd na vyparnik, uvolnime
pomocou odtrhovaca. Lad sa vytvori asi za 2—3 hodiny. Gom-
bik termostatu pri vyrobe ladu nastavime na najsilnejSie
chladenie, teda ku znacke , max.*“

Po vytvoreni I'adu gombik termostatu vratime do p6vodnej
polohy (strednej). Kocky l'adu uvolnime tak, Ze misku poloZi-
me na vlazni podloZku alebo obratend misku polejeme vodou.

ako v ovej
hmoty spe ek a vyho-
vuje zahustert® . Slahanim sa

vytvoria v hmote e : wve 1 Yy, ktoré zabrania
vzniku velkych l'adovych Ki OV pri zmrznuti.

Cim rychlejSie krém zmrz ym jemnejSia a hladSia je jeho
Struktira. Mrznutie urychline$88ym, Ze dame do hmoty menej
cukru, Ze mrazime menSie EMb7stvo hmoty naraz a dbame,
aby miska dobre priliehala § dno vyparnika. Aj pouZitim
mriezky na delenie kociek @@porujeme premfzanie. V skle-
nych miskach by bolo mrzjiflie pomalé. Nt 'ladu a
zmrzliny pouzivame vzdy ko YRR

Pri vyrobe zmr g '
nejSie chladenig
polohy.

Ked pou
hmotu odp:

vode za J3
vajeCna h

Sneh z vajec
denej vode ochladc® . Na
pripravu zmrzlin sa odPCEEEEEees £ der alovy cu-
kor. Do ovocnych zmrzlin saiiiaeae g citronova Stava.

Pri vyberani zmrzliny olf no preklopenej misky
teplym uterdkom.

azdého Stavnatého ovo-
korenim a likérmi. Na
krémov mozno pouzit

Dobriu zmrzlinu moZno pri
cia. Jej chut mozZno spestrit
pripravu mrazenych roésolov
zelatinu.

Inak mozno v chladnicke
zmrzlinu zn. Calex.

zmrzlinu v strojku na



MLIECNA CITRONOVA ZMRZLINA

Y4 1 mlieka s je:
novou kérou sa uvedie”
Saju sa dva Zitky a
stupne sa pridava p né ieko a
zmes sa na ohni mieSa a zahusti. Po vy-
chladnuti prida sa Stava z jedného citr6-
na a jeden uSlahany bielok. Mrazi sa 2 aZ
3 hodiny.

KAVOVA ZMRZLINA

Y, Salky dobrej kavy, 2 Zitky, 90 g cukru,
Y 1 mlieka. Cukor sa rozmiesa so zitkami,
postupne sa priddva studena kiva a mlie-
ko, zahusti sa na miernom ohni a po vy-
chladnuti sa pridd sneh z jedného bielka.

4 kg Cerstvych alebo zavarenych jahdd
ecedime cez jemné sito, pridame Stavu
o0 Stvrtky citrona a osladime podla chuti.
mieSame asi %4 litra na tuho uslahanej
smotany. Mrazime 2 az 3 hodiny.

KARAMELOVA ZMRZLINA

MRAZENE OVOCIE

50 g cukru navlhéime polievkovou lyZicou
vody a upélime na hnedo na Zeleznej pan-
vici. 2 Zltky rozmieSame s 25 g cukru.
Prazeny cukor rozmieSame so V4 1 vrelého
mlieka a vSetko u$lahdme na miernom
ohni na tuhy krém. Po vychladnuti pri-
dame 1 uSlahany bielok.

Velmi dobré je na platky pokrdjané a
mrazené Cerstvé ovocie, ktoré sa vopred




SCHEMA ELEKTR. ZAPOJENIA

NADPRUDOVA OCHRANA
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TOVAREN NA CHLADNICKY, n. p., ZL. MORAVCE

Osvedéenie akosti a kompletnosti vyrobku

:oviansdulaiid

Vyrobok: doméca chladni¢ka el. kompresorova
Typ: ol I CHZ — 2 -';:‘ema,,b_vv
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